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CARACTERISTICAS GENERALES.

Planta aromética de hojas diminutas, pero de aroma unico. Es curiosa la gran diferencia de aromas
entre las distintas variedades

INGREDIENTES.

Hojas y sumidades floridas, sanas, limpias y desecadas del “Thymus vulgaris”.

MODO DE EMPLEO Y CONSERVACION.

Se utiliza para aromatizar y dar sabor a quesos, guisos, sopas, platos de carne, pescados,
verduras, huevos y salsas, especialmente salsas de tomate.

Dosificar segun gusto.

Conservar en lugar seco, fresco, al abrigo de la luz y con el envase correctamente cerrado.
Consumir preferentemente en un plazo inferior a 4 afios.

Productos de alimentacion, que no presenta riesgos en su manipulacién y por lo tanto carece de
ficha de seguridad.

PRESENTACION Y EMBALAJE.

Formato domestico en tarro de cristal, PET para hosteleria, bolsas y sacos para industria.
Envases incluidos en el Sistema Integrado de Gestidon con Ecoembes.
Peso segun formato.

PARAMETROS ANALITICOS.

FisICO - QuiMICOS:

Humedad <12%
CenizaS TOtaleS S 14 % (Sobre sustancia seca).
CenizasIns. HCI < 4%

MICROBIOLOGICOS:
Escherichia Coli. < 10 ufc/g.
Microorganismos Clostridium Sulfito Reductores. < 1000 ufc/g.
Salmonella Spp. Ausencia/25g.
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OTRAS CONSIDERACIONES. ESTUDIO APPCC DEL PRODUCTO.

ESTUDIO ALERGENOS. Seguin Reglamento (UE) 1169/2011 y posteriores modificaciones:

ALERGENO PRESENTE COMO POR CONTAMINACION
INGREDIENTES CRUZADA
- Cereales con gluten.........cccooieiiiiiiiiiiiee e NO NO

- Sojay productos de SOjJa........cueeeeeeiiiiiieeee e NO NO
Frutos de cascara y productos derivados..................... NO NO
. Semillas de sésamo y derivados.............ccceveeeevirnnnnn. NO NO
Leche y productos derivados (lactosa)..............cccc....... NO NO
. Cacahuetes y productos a base de cacahuetes......... NO NO
Huevos y productos derivados...........ccccceeevevvieeeeeennee, NO NO
Pescado y productos derivados...........ccccceeeiiiieeeeeeenne NO NO
. Crustaceos y productos derivados NO NO
- Apio y productos derivados............ccccuueeeeeiiiiiiieee e NO NO
- Mostaza y productos derivados............cccvveeeeeiiiieneennn. NO NO
- Anhidrido sulfuroso y sulfitos (>10 ppm de SO2) ......... NO NO
. Altramuces y productos a base de altramuces............. NO NO
Moluscos y productos a base de moluscos.................. NO s NO

ESTUDIO OMG (Organismos Modificados Genéticamente). Segun Directiva 2001/18/CE,
Reglamento (CE) n° 1829/2003 y Reglamento (CE) n° 1830/2003:

Se han establecido las medidas preventivas necesarias de evaluacién de proveedores y trazabilidad
para considerar este producto como libre de OMG.

CONTROL DE MATERIAS EXTRARNAS.

El sistema de produccion de Productos Mari Paz S.A. dispone de un sistema de cribado y detectores
de metales para la produccion de sus productos.

ESTUDIO RESIDUOS DE PLAGUICIDAS/PESTICIDAS.

Residuos de plaguicidas segun Reglamento (CE) n° 396/2005. Validado mediante analiticas segun
procedimiento de trabajo interno.
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Apartado 4

Productos Mari Paz S.A. posee un Sistema de Gedtida Calidad basado en la Mejora Continua parddeu proceso productivo y estudio APPCC de segdralimentaria. Realizando anélisis periddicos e
laboratorio interno propio y en laboratorios ext@s La presente Ficha de Especificaciones Técrsedsmsa en la legislacion vigente europea, endaslacion nacional y en la experiencia y formacd®t equipo

técnico de Productos Mari Paz S.A. Partes del denumpueden estar basadas en exigencias documensageoveedores y productores y validadas periddimate segin nuestro sistema de Homologacién

Proveedores. El Departamento de Calidad de Produdtari Paz S.A. se reserva el derecho de modiféisée documento por cambios en la legislacion vegertambios en el sistema productivo, por avang

tecnoldgicos, etc. Asi también por desconocimignieden existir peligros no tenidos en cuenta eeseldio APPCC, que en las constantes RevisioneSisieima de Calidad se deben incorporar, pudien
conllevar modificaciones en este documento. Par edta Ficha Técnica esta sometida a una revisiéjofra constante. Productos Mari Paz S.A. le infadnde las nuevas actualizaciones, pero si cree sjue

version puede estar no actualizada no dude en gerem contacto con nosotros.

Ctra. Beniajdn, Km. 3 » Apdo. Correos 4291 » 30080 Murcia

Tel.: +34 968 87 37 82 » Fax: +34 968 87 37 83 = gestion@especiasmaripaz.com ® www.especiasmaripaz.com

Pdgina 2 de 2.



